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O nas

ResStauracia Slowenska sa riadi heslom ,tradicia v modernom Sate”. V nasej kuchyni
uprednostfiujeme lokalne suroviny a takmer nepozname polotovary, pretoze mame
talent na domace pirohy, Sulance i vonavy chlieb. Moderny a nadcasovy interiér
reStauracie je inSpirovany rukopisom architekta Tatier, Gedeona Majunkeho. Spojili sme
prirodné tradicné materialy s modernym betdénom, sklom a kovom. Unikatom je nasa
Slowenska Spajza plna poctivych slovenskych potravin, Ci borovickovy bar, v ktorom
mame aktualne az 30 druhov borovicky. Ak hladate miesto pre spolocensku akciu v srdci
Vysokych Tatier, nasa reStauracia, i Slowensky salonik je idealnou volbou.

Nadcasovy a priestranny Slowensky salonik inSpirovany, rovnako ako interiér resStauracie,
pracou architekta Tatier - Gedeona Majunkeho, je idealnym miestom pre konanie
rozlicnych spolocenskych akcii v srdci Vysokych Tatier.

Firemné Ci rodinné, kazdodenné Ci slavnostné udalosti, budu v atmosfére nasho salonika
v spojeni s nasou netradic¢ne tradi¢nou kuchyrnou a profesionalnou obsluhou jedinecnym
a prijemnym zazitkom. Radi splnime vsetky vase individualne poziadavky a priestor
naaranzujeme podla vasich zelani. Slowensky saldnik s kapacitou 25 os6b ma moderné
technické vybavenie (WiFi, Sirokouhly televizor, ozvucenie), klimatizaciu a pristup do
detského kutika ¢i jedinecného borovickového baru.

Slowenska Spajza vam ponuka pestrd zasobu poctivych remeselnych potravin, precizne
vybranych s ohladom na ich chut, pévod a spracovanie. Potraviny a vyrobky od malych
slovenskych vyrobcov spifiaju najvyssie naroky na kvalitu, so zarukou pévodu. Sortiment
potravin sa meni podla aktualnej sezonnej ponuky nasich dodavatelov. Odneste si zo
srdca Vysokych Tatier suvenir na zjedenie, alebo ochutnajte poklady Slowenskej Spajze
priamo v nasej restauracii.
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Prestavka na kavu

pre minimalne 10 oséb

ZAKLADNY bali¢ek - 10 €/ 1 osoba
Pomarancovy dzus 0,2 |
Voda s citronom 0,2 |
Kéva espresso / ¢aj podla vyberu 1ks
Maslovy croissant
Domace syroveé tycinky

STREDNY bali¢ek - 14 €/ 1 osoba
Pomarancovy dzus 0,2 |
Voda s citronom 0,2 |
Kéva espresso / ¢aj podla vyberu 1ks
Sladké hniezdo s hrozienkami
Domaci tvarohovy kolac
Chlebik s bryndzou, redkovka, pazitka, orechy

PREMIOVY bali¢ek - 21 € / osoba

Pomarancovy dzus 0,2 |

Voda s citronom 0,2 |
Kéva espresso / ¢aj podla vyberu 1ks
Prosecco 0,2 |
Maslovy croissant
Domaca makova strudla
Domaci zemiakovy pagac
Chlebik so susenou Sovdrou, paradajky, repkovy olej, syr s bielou plesnou

100 g Cerstvé ovocie




EXTRA VYBER:

25 g Maslovy croissant 37
1,50 € (min. 10 ks)

35 g Sladké hniezdo s hrozienkami 7
1,50 € (min. 10 ks)

60 g Domaca babovka, lekvar 37
1,90 € (min. 10 ks)

60 g Domaca makova strudla 37
2,80 € (min. 15 ks)

60 g Domaci tvarohovy kolac 37
2,80 € (min. 15 ks)

60 g Domace syroveé tyCinky, orechy '378
2,20 € (min. 15 ks)

60 g Domaci zemiakovy pagac 37
2,50 € (min. 15 ks)

100 g Chlebik s vajickovym Salatom, uhorka, polnicek 37
3 € (min. 10 ks)

100 g Chlebik s bryndzou, redkovka, pazitka, orechy 37
3 € (min. 10 ks)

100 g Chlebik retro, Sunka, syr, vajicko, kysla uhorka, paradajka '*7
3 € (min. 10 ks)

100 g Chlebik so susenou Sovdrou, paradajky,
repkovy olej, syr s bielou plesriou '*7
3,50 € (min. 10 ks)

1 kg Cerstvé ovocie
1850 €
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Servirované menu

MENU OBED
2-chodové 15 € / 3-chodové 18,40 €

Polievka:
0,3 | Slepaci vyvar, maso, rezance, zelenina '3°

0,3 | Krémova cesnakova polievka, petrzlenovy olej, chlieb'7°
Hlavny chod:
150 g/ 200 g Crilované morcacie prsia, omacka z bieleho vina,

pecené zemiaky, chrumkava zelenina7?

150 g/ 200 g Brav¢ova panenka pecend na bylinkovej soli, hubovy krém,
Stuchané zemiaky 7°

150 g/ 200 g Pomaly peceny bravéovy bocik, bryndzové halusky,
fritovana cibula 37

400 g Slowensky tanier, bryndzoveé pirohy,
goralské bryndzové halusky s kiskami zemiakov,

strapacky s kyslou kapustou, kysla smotana, slanina 37

400 g Domace zemiakové halusky, Spenat, cvikla,
vlasské orechy, ostiepok 378

Dezert:
100 g Domaci jabl¢nik, Slahacka 37

100 g Slahana kyslad smotana s ovocim?

09



MENU VECERA
3-chodové 24,70 € / 4-chodové 29,30 €

Predjedlo:
150 g Udena ovcia bryndza, pecena cvikla, cesnakovy olej, chlieb 7

150 g Platky domaceho udeného stehna, chren, repkovy olej, susené slivky, chlieb 710

Polievka:
0,3 | Krém z pecenej tekvice, tekvicové semena, susena bryndza”®

0.3 | Zeleninova polievka, liate halusky, ligurcek 579
Hlavny chod:
150 g/ 200 g Telaci rezen, brusnice,

zemiakova kasa s domacim prepalenym maslom 37

180 g/ 200 g Kacacie prsia pecené do ruzova, ¢ierna $osovica,
tekvicové pyré, demiglas”®

180 g/ 200 g Svieckova na smotane z bio hovadzieho stehna,
domaca kysnuta knedla 37910

150 g/ 200 g Grilovany filet pstruha duhového, cviklové krapy,
chrenovy krém, diva brokolica 479

350 g Tekvicové krupy, pecené vliasské orechy,
Salvia, struhany ovCi syr 1789

Dezert:
100 g Cokoladova torti¢ka, cucoriedky 137

100 g Fritované $ulance, Zitkovy krém, lesné ovocie 137
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EXTRA VYBER
JEDNOTNE MENU PODLA VLASTNEHO VYBERU (pre min. 10 oséb)

Predjedlo:
100 g Hovadzi tatarak, peceny cesnak, hrianky %6710
12,50 €

100 g Domaca Skvarkova natierka, pecena paprika, prepelicie vajce,
nakladana cibulka, chlieb 37810
6,50 €

120 g Udena owgia bryndza, pe¢ena cvikla, cesnakovy olej, chlieb 7
750 €

120 g Platky domaceho udeného stehna, chren, repkovy olej, susené slivky, chlieb 710
590 €

120 g Zemiak peceny na drevenom uhli, bryndza, osStiepok, lieskové orechy, bylinky 78
750 €

Polievka:
0,3 | Slepaci vyvar, maso, rezance, zelenina '3°
390 €

0,3 | Krémova cesnakova polievka, petrzlenovy olej, chlieb '7°
4,40 €

0,3 | Kréem z pecCenej tekvice, tekvicove semena, susena bryndza 7
4,40 €

0,3 | Zeleninova polievka, celestinske rezance, liguréek 372
4,40 €

0,3 | Jemny dubakovy krém, képor, mlieCna pena?’
490 €




Hlavny chod:
150 g/ 200 g Grilované morcacie prsia, omacka z bieleho vina, pe¢ené zemiaky,
chrumkava zelenina 7
13,90 €

150 g/ 200 g Bravéova panenka pecend na bylinkovej soli, hubovy krém, stuchané
zemiaky, macerované slivky 7°
1490 €

150 g/ 150 g Grilovany telaci chrbat, jablka varené vo vine,
zemiakové krokety s ostiepkom, diva brokolica 379
2190 €

150 g/ 200 g Pomaly peceny bravcéovy bocik, bryndzové halusky,
fritovana cibula, cvikla®7°
14,90 €

150 g/ 200 g Vyprazany telaci rezen, brusnice,
zemiakova kasa s domacim prepalenym maslom 37
16,90 €

180 g/ 200 g Kacacie prsia pecené do ruzova, ¢ierna $osovica,
tekvicové pyré, demiglas”®
16,50 €

180 g/ 200 g Svieckova na smotane z bio hovadzieho stehna,
domaca kysnuta knedla 37910
16,50 €

150 g/ 200 g Grilovany filet pstruha ddhového, cviklové krupy,
chrenovy krém, diva brokolica 79
16,90 €

350 g Tekvicove krupy, pecené vlasské orechy, Salvia, struhany ovci syr'789°
13,90 €
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Dezert:
100 g Cokol&dova torticka, Eucoriedky 37
590 €

100 g Domaca makova strudla, vanilkovy krém 37
490 €

100 g Fritované $ulance, Zitkovy krém, lesné ovocie 137
590 €

100 g Domaci jabl¢nik, Slahacka 37
4,50 €

100 g Slahana kysla smotana s ovocim?
4,20 €

Doplnky:
Bufet / Servirované na spoloc¢ny stoél

1 kg Udeninova misa (vyber domacich udenin a susenych vyrobkov),
kyslé pochutiny, chlieb 7810)
65 €

1 kg Syrova misa (vyber slovenskych syrov), orechy, ovocie, chlieb 78
65 €

500 g Skvarkova natierka, bryndzova natierka, ¢erstva zelenina,
kyslé pochutiny, chlieb 578910
29 €
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Bufet

BUFET 1

cena 25 € (pre min. 20 os6b)

Polievka:
Slepadi vyvar, rezance, zelenina, maso
alebo

Sedliacka s krupami a klobasou

Hlavny chod:
Mini bravéové
Mini morcacie rezne
Pecena bravcova krkovicka
Hovadzi gulas na pive

Domace bryndzové halusky so slaninou

Stuchané zemiaky
Dusena kysla kapusta

Domaca varend knedla

Salat:

3 druhy sezénnych Salatov

Dezert:

3 druhy domacich kola¢ov/dezertov




BUFET 2

cena 35 € (pre min. 30 os6b)

Predjedlo:
Skvarkova, bryndzova natierka, chlieb
Udeny pstruh, kdprova smotana

Polievka:
Sedliacka s krupami a klobasou

Hlavny chod:
Pecené kacacie stehna
Crilovana bravcova panenka na hubach
SvieCkova na smotane z jelenieho stehna
Morcacie rezne zapekané so syrom
Crilovany syr s lesnym ovocim
Domace bryndzové pirohy so slaninou a pazitkou
Krémove strbskeé krupy so zeleninou

Domaca parena knedla
Dusena Cervena kapusta s jablkami
Pecené zemiaky s udenou paprikou, rozmarinom a rascou
Grilovana Cerstva zelenina

Salat:
3 druhy sezonnych salatov

Dezert:
4 druhy domacich kolacov/dezertov
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NAPOJE BUFET

0,33 | Nealko v skle (mineralka, dzus, Vinea, tonic, Royal Cola)
2,40 €

1 | Domaca limonada (podla aktualnej ponuky)
9,40 €

1 ks Kava (Espresso, Lungo, Cappuccino)
240 €

0,5 | Pivo (podla aktualnej ponuky)
290 €

0,75 | Vino biele (podla aktualnej ponuky)
1875 €

0,75 | Vino ruzové (podla aktualnej ponuky)
2025 €

0,75 | Vino Cervené (podla aktualnej ponuky)
21,75 €
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esSne

Restauracia Slowenska
Hrebienok Resort
Stary Smokovec

WL CHEaY

+4271 52 789 78 78
slowenska@slowenska.sk
www.slowenska.sk
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